
Sauce "arrabbiata"

Temps de préparation: 15 min.
Difficulté: Facile

Ingrédients (4 personnes)

Ingrédients
Pomì Coulis de tomates 750g 500 gr
Ail 2/3 gousses
Huile d'olive vierge extra
Persil
Piment à discrétion
Sel

Pour cette recette, nous avons utilisé :
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Préparation

Chauffer quelques cuillères d'huile d'olive vierge extra dans une sauteuse avec les gousses d'ail et un peu de piment à
discrétion.
Éliminer l'ail lorsqu'il est doré, ajouter Pomì coulis de tomates et laisser cuire à feu moyen environ 15-20 minutes.

Ajuster le sel et en fin de cuisson, ajouter le persil frais haché .

2 di 2


	Sauce "arrabbiata"
	Ingrédients (4 personnes)
	Pour cette recette, nous avons utilisé :
	Préparation


