
'ר גני ' גו ילי  צ' תוינבגע , בטור  םע  הכירפ  הניבג  יחתנ 

35 ןמז :  min.
לק ישוק : תמר 

םידעוס םיביכר (ל-4  )

תוננוסמו 700 קד  תוקסורמ  תוינבגע  g 500 םרג
שבוימ 1/4 ונגרוא  תיפכ 
תנשועמ 1/4 הקירפפ  תיפכ 
םחל 1.5 ירוריפ  סוכ 
הפורט 1 הציב 

םרג לש 225  תוזירא   2 הלנאפ ) / ימולח / ןוגיטל השק  הניבג 
היוצרה תומכה  חלמ 

תוינבגעה בטור 
ררוגמ 1/2 'ר  גני ףכ ג'

םרג רכוס 100 
ץוצק 1 םודא  ילי  צ'

For this recipe we used:
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הנכה

'ר גני ' גו ילי  צ' תוינבגע , בטור 

ךימסמש .1 דע  תינוניב  - הכומנ שא  לע  החיתרל  איבהלו  ריסב  םירמוחה  לכ  תא  בברעל  .
 

היופאה .2 הניבגה  תא  םיניכמ  םתאש  ןמזב  דצב  חינהל  .

הכירפ הניבג  יחתנ 

תולעמ .1 רונתה ל-180  תא  םמחל  .
 

2. 3 כ -  ) םילודג םיחתנל  הניבגה  תא  ךותחל  x3 םיחתנ ולבקתי כ-24  .(ס"מ ,
 

םינילבת .3 םע  םחלה  ירוריפ  תא  בברעל  .
 

םחלה .4 ירוריפב  תוסכלו  הפורטה  הציבב  הניבגה  יחתנ  תא  לובטל  .
 

הכירפל .5 התכיפהו  הנמה  תבהזהל  דע  תוקד  ךשמב 15-20  תופאלו  קיטס  - ןונ ריינב  תדפורמ  תינבת  לע  חינהל  .
 

'ר .6 גני ' גו ילי  םע צ' תוינבגעה  בטור  םע  שיגהל  .
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