
パルミジャーノのウエハースとフライバジルのせトマ

トのリングイネパスタ

調理時間: 20 min.
難易度: 難易度中

原材料 (４人分)

原材料

パッサータディポモドーロ （裏ごしトマト）トマト
ピューレ 700g 700 g
リングイネ 400 g
フレッシュバジル

パルミジャーノレッジャーノ 200 g

このレシピに使用された材料：
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下準備

パルミジャーノレッジャーノをフライパンいにすりおろし、強火でこんがりサクサクのウェハースができるまで焼く。

サラダ油でバジルの葉を手早く揚げる。

塩を入れたお湯で茹でたリングイネをパスタの茹で汁をおたま一杯加えて準備しておいた パッサータ　ディ　ポモドーロ（裏
ごしトマト）ートマトピューレに入れ、フライパンで手早く調理する。

色々な準備を組み合わせて召し上がれ。
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