
トマト味のシャーベットトマト味のシャーベット

調理時間調理時間: 10 min.
難易度難易度: 難易度高

原材料原材料 (4人分人分)

原材料原材料

パッサータディポモドーロ （裏ごしトマト）トマト
ピューレ 700g 100ml
タバスコ お好みで
ウスターソース お好みで
ライムジュース 三つ分
塩 適量
水 100ｃｃ
胡椒 適量
バジルの葉 お好みで
お酢 少々
None 60 g

このレシピに使用された材料：このレシピに使用された材料：
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下準備下準備

1. 全ての材料を深めのボールに入れ、ミキサーで良く混ぜ合わせます。
 

2. そのまま冷凍庫へで時々泡立て器でかき混ぜながら約６時間おき、シャーベットの硬さになるまで繰り返します。
 

3. お好みのグラスにバジルの葉を一緒に盛り付け、サクサクのうちに召し上がれ。
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