
娼婦風スパゲッティ娼婦風スパゲッティ

調理時間調理時間: 15 min.
難易度難易度: 難易度中

原材料原材料 (4人人)

原材料原材料

パッサータディポモドーロ （裏ごしトマト）トマト
ピューレ 700g 200 ml
ケッパー 50 g
タッジャスカオリーブ 50 g
スパゲッティ n. 5 400 g
イタリアンパセリ　好みの量

オイル漬けアンチョビー 3枚
玉ねぎ1/2個
エキストラバージンオリーブオイル 適量

このレシピに使用された材料：このレシピに使用された材料：
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下準備下準備

刻んだ玉ねぎをエキストラバージンオリーブオイルで炒めて、しんなりとしたらアンチョビーを加えて溶かす。そしてタッジャ

スカオリーブ、ケッパーとパッサータパッサータ ディディ ポモドーロポモドーロ （裏ごしトマトソース）を加える。

.20分たっぷりと煮詰めて、塩で味を調整し、刻んだイタリアンパセリをふんだんにのせる。
スパゲッティを茹でて、ソースと一緒によく混ぜ合わせる。
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