
固くなったパンのピッツァ風アレンジ

調理時間: 15 min.
難易度: 難易度低

原材料 (2人分)

原材料

パッサータディポモドーロ （裏ごしトマト）トマト
ピューレ 700g 120 g
モッツアレラ 1個
パルミジャーノ 40g
固くなったパンのスライス 4枚
塩漬けのケッパー

ハーブ 適量
タッジャスカオリーブ 適量

このレシピに使用された材料：
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下準備

固くなったパンをスライスし、クッキングシートを敷いたオーブン皿に置く。パンの上に、 パッサータ ディ ポモドー

ロ （裏ごしトマト） トマトピューレ、パルミジャーノ、スライスしたモッツァレラ、水ですすいだケ ッパー、タッ
ジャスカオリーブの順にのせていく。200°Cに予熱したオーブンで8分間焼き、仕上 げにパルミジャーノと生の
ハーブをふりかける。
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