
مطامطلا صوص  نم  ةقبط  ىلع  شمرقملا  دلجلا  عم  ففجم  كمس 

30 ریضحتلا : ةدم   min.
طسوتم بوعصلا :

صاخشأ تانوكملا (4  )

تانوكملا
زوتیموت 400 دبوك  يلینیف  g 400 مج

ةجاحلا بسح  ةیرطع  باشعأ 
ةجاحلا بسح  ةیرطع  روهز 

مج ففجم 500  كمس 
زبخ 4 حئارش 
نومیل 1

رتلیتنس ءام 100 

مادختساب انمق  ةفصولا  هذه  دادعلإ  :
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ریضحتلا

دلجلا ةیحان  نم  اهیوشب  مق  مث  راخبلا  ىلع  ففجملا  كمسلا  ةحیرش  يهطب  مق  .
ةفافش ةصلص  ىلع  لوصحلل  ةقیض  ةافصم  مادختـساب  قبطلا  يف  اهتیفـصتب  دعب  امیف  مق  مث  ركبلا ، نوتیزلا  تیزو  ءاملا  نم  بوك  ةفاضإ  عم  يموب  مطامطل  معان  بل  يهطب  مق  هتاذ  تقولا  يف 

ةمعانو ةعملا  .
ةیرطعلا روهزلاو  باشعلأاو  نومیل  ةحیرش  فضأو  دقلا  كمس  ةحیرش  اهیلع  دنسیُ  ةشمرقم  زبخ  ةحیرش  ةفاضإ  للاخ  نم  قبطلا  مدقی  .
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