
Блинные узелки с лососем

Время приготовления: 30 min.
Степень сложности: Легкий

Ингредиенты (5-х человек)

Ингредиенты
Мякоть томатов в кубиках 500g 100 г
Cоль по вкусу
Cпеции по вкусу
Блинное тесто 1 порция
Зеленый лук по вкусу
Лосось 200 г
Луковица 1 шт
Масло по вкусу

Для этого рецепта мы использовали:
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Приготовление

1. Приготовьте 10-12 блинчиков диаметром 10 см, используя базовый рецепт теста.
 

2. Для начинки потушите на сковороде 1 маленькую луковицу и 100 г мякоти томатов в кубиках Pomìto, когда
большая часть жидкости выпариться, добавьте 200 г  мелко нарезанного лосося и специи по вкусу. Тушите 2
минуты. Начинка не должна быть очень жидкой.

3. В центр каждого блинчика положите 1 столовую ложу начинке, сформируйте мешочек, в качестве завязки
используя зеленый лук. Сверху мешочек можно украсить красной икрой.
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