Pomil

BrnuvHbI ¢ MACOM U rpnbamm

Bpems npurotosnenus: 30 min.
CreneHb cnoxHocTu: Jlerkmn

UHrpeaneHTbI (2-X YenoBek) [na aToro peuenta Mbl UCMOJIb30BanNM:

e WHrpeaneHTbl
o Coyc c oBowamm 370g 200 r
o Bapenas rosagunHa 500 r
o [pubbl 200 r
o JlykoBnua 1 wr.
o Macno gns xapku no Bkycy
o [lepeL no Bkycy
o [Mopuwus 6nunHoB
o Conb no BKycy
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MpurotoBneHue

1. MpurotoBbTe nopumto 6IMHOB CTaHOAPTHOIO AnaMeTpa.
2. [Ans HaunHkM npoBepHuTe B Msicopybke 500 r BapeHor roBaguHel. Ha ckoBopoge obxapbTe 1 60nbLuyio nykosully,
pobasbTe ee B Maco. ObxapbTe 200 r Mernko Hape3aHHbIX rpMBoB, Koraa oHW ByayT NOYTU rOTOBbI, 00aBbTE K HUM

HECKOJIbKO JTOXXEK coyca ¢ osowamu Pomito. CmewwanTe Bce WHIpeaneHTbI.

3. BbinoxuTte B LeHTp 6nnHa CTOMOBYIO NOXKY C rOPKOW HAYMHKN U CBEPHUTE KOHBEPTUK. MNepen nogaden pekomeHayem
pasorpeTb Ha CKOBOPO/KE A0 06pasoBaHNsA KOPOUKM
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