Pomil

Coyc "AppabuaTta”

Bpems npurotoBneHus: 15 min.

CTteneHb cnoxHocTtu: Jlerknn

MHrpeauneHTbl (4-x Yenosek)
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MsikoTb TomaToB B Kybukax 1000g 500 r
KpacHbIn ocTpbIn nepew, no BKycy
OnvBkoBOe Macro no BKyCy

MeTpywka no Bkycy

Conb no BKycy

YecHok 2/3 3ybunka

Onsa atoro peuenTa Mbl UCnonb30Banu:
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MpurotoBneHue

1. PasorpeinTe B CKOBOPOAE HECKOIbKO JIOXEK ONIMBKOBOIO Macra nepBoro XorogHOro 0TK1Ma ¢ YeCHOKOM
W KpacHbIM OCTPbIM NepLeM No BKYCY.

2. Kak TonbKO YeCHOK NoApyMsHUTCS, yaanute ero n fobasbTe MsikoTb TOMaToB B Ky6Mkax Pomi v rotoBbTe Ha
cpenHem orHe B TedeHne 15-20 MUHYT.

3. MNoconuTe no BKyCy 1 B KOHLE NpUroToBneHnsa gobasbTe MernKo NopyoreHHYo NeTPYLUKY.
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	Соус "Аррабиата"
	Ингредиенты (4-х человек)
	Для этого рецепта мы использовали:
	Приготовление


