Pomil

Pary n3 TenatuHbl CO cnapxen

Bpewmsi npurotoBneHusi: 30 min.

CTteneHb crnoxHoctu: CpeaHun

MHrpeauneHTbl (4-x Yenosek)

e WHrpeaneHTbl
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MpoTtepTblie TomaTbl 500g 250 r
Benoe BuHO 1 cTakaH
lopsuuii 6ynboH Mo BKycy
Jlyk V2

Myka 50 r

OnuBKoBOE Macno 2 NOXKu
Mepey no Bkycy

MeTpyLwka no BKycy

Conb no Bkycy

Cnapxa 1 ny4ok
TenatuHa 500 r

YecHok 1 3y6umk

Onsa atoro peuenTta Mbl nCcnonb3oBanu:
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MpurotoBneHue

1. TMopexbTe TeNATUHY KybrKamm n obBansanTe B MyKe.

2. Hanewite B CKOBOPOAY HEMHOIO OfIMBKOBOrO Macra NepBoro XorioAHOro omxkMMa u fobaBbTe pasgaBrieHHbIN
HEOUULLIEHHBIN YECHOK N MENKO Hape3aHHbIN MyK.

3. Kak Tonbko macno pasorpeeTtcs Ha yMEPEHHOM OrHe, NpucoeanH1Te Msico U obxapbTe ero crerka.

4. YBenunybTe OroHb, Bnente 6enoe BMHO 1 AanTe eMy BbiNapuUTbCS.

5. Kak TOnbKo BMHO BbINapuTCs, yMEHbLUUTE OFOHb A0 MMHUMYyMa 1 BnevtellpoTtepTtbie TomaTtbl Pomi 1 HeCKOnbko
NONIOBHUKOB ropsiyero bynboHa. MNMoconute 1 nonep4ymTe No BKYCY, N HAKPOWTE KPbILLKOMN.

6. [oToBbTE NPMGNM3NTENBLHO NonTopa Yaca, 4ob6aBnsas 6ynbLOH N0 Mepe ncnapeHus XMAKoCTU.

7. MNoka TywnTCca TensATMHA, PasnomMnTe cnapxy, OCTaBnsAst TOMbKO 3eNEeHYH0 YacTb, Y BbICTPO OUYNCTUTE €€ OBOLLLEYNCTKOMN.
OTpexbTe BEPXYLLUKM U OTNOXUTE UX B CTOPOHY, a CTEGNN HapeXbTe TOHKUMU KPYKOUKaMMU.

8. Yepes nontopa 4aca nocrne Havana NnpuUroToBrneHusi pary nobaebTe K HEMY CMiapXy, CHOBa HAaKpPOMTE KPbILLKOW 1 Bapute
[0 MOJTHOWM rOTOBHOCTU MSsica.

9. YBapuTte On040 OO HY>KHOW KOHCUCTEHLMU, a 3aTeM MNOChINbTE NETPYLLKON 1 NogaBanTe K CTONY ropsyunm.
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